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Cuisinons
nolre peyéon
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VAR  En partenariat avec @

Potage aux legumes Consommé aux pois frit

' Creme ¢ lail des ours )
Cuisse de poulet (CH) &
l[estragon
Galette de rosti
Endives pochées

Roti de porc (CH) & fancienne Emincé de baeuf Stroganov
Frisettes . (cH)
Gratin de poireaux Riz sauvage
Carottes et céleris
Patisserie

Clémentine 2 i
\ y \_ Y, 9 Strudel créme vanille

J

D GECED LN

' Creme de Navet ‘ ( Velouté de volaille \ {( ‘

Créme de riz

Filet de cabillaud (Fao27)
au four
Pommes nature
Cobtes de bettes d la creme

Civet de cerf (CH)
Spatzli
Choux frisés

Emincé de poulet (CH) aux
légumes thais
Nouilles

Compote de pommes
maison
)] L aiso

Créme d la pistache

Poires au siro
\ P

J

Ces menus peuvent faire I'objet de modifications en fonction des particularités de chaque client et
modifications dues au marché.

Peut contenir des allergenes, pour toutes questions s'informer auprées du CMS

e L Service Repas-Transport 027/563.52.10

Menus du 11 au 18 Novembre 2024
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Potage a la courge

Pates 4 la sauge du jardin
Salode mélée

Salade dorange

J

Proposition de la semaine
commande 48 heures

a I'avance

Dorade (tr)au beurre de

citron
Garniture du jour
\. _J
RESIDENCE

GRAVELONE



