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Potage de légumes
Saucisse grillée (CH)
Spirales
Endives & lorange

Créme au chocolat

SION HERENS CONTHEY

Menus du 09 au 15 Septembre 2024

Créme de bolets

Joue de beeuf (CH) confite & la
marocaine
Couscous aux légumes

Patisserie
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[ Velouté de courgette

Filet de Hoki croustillant
(NO)
Riz en Pilaf
Cobtes de bettes d la creme

Raisins du valais
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Poulet grillé (CH)
Pommes sautées
Aubergines sautées a la
provencale

Potage garbure

Osso bucco de porc (CH)
braisé et sa polenta crémeuse
Choux de Bruxelles

Salade de fruits

)

Créme de légumes
Papet vaudois (CH)

Poires au sirop

Créme de courge au curry

Tagliatelle a la sauge
Tomates confites

Séré aux fruits

Panna cotta aux prunes
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Ces menus peuvent faire I'objet de modifications en fonction des particularités de chaque client et

modifications dues au marché.

Peut contenir des allergenes, pour toutes questions s'informer auprées du CMS

A conserver d max +5°c

Service Repas-Transport 027/563.52.10

Proposition de la semaine
commande 48 heures

a I'avance

Couscous & tomate farcie
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