
        Menus de la semaine  

Service repas-Transport 027/563.52.10                                         du            Du 07.04 au 13.042025 
 

Menus sous réserve de modifications. Sur demande, nos collaborateurs vous donneront volontiers des informations sur les mets qui peuvent déclencher des allergies ou des intolérances. 
Dans une volonté d’anti-gaspillage, nos potages sont réalisés avec les légumes inutilisés du jour. 
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Mardi Midi 

 
Potage de choux fleur 

** 

Tenders végétariens 
Sauce échalote vin rouge 

Tagliatelle 
Bouquet de légumes   

*** 
Pâtisserie     

p(CH) 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

Lundi Midi 

 
Potage Printanier 

*** 

Blanquette de légumes au 
vin blanc  

Polenta à la tomate 
Choux fleur au curcuma 

 
  *** 

Crumble pruneaux 

Mercredi Midi 

 
Velouté de tomates 

*** 

Rôti de porc (CH) 
Sauce moutarde en grains  

Pomme purée  
Duo de haricots 

  *** 
Compote d’abricots 

Jeudi Midi 

 
Potage brocolis 

*** 
Galette de légumes et  

Lentilles  
Sauce tomate et crème  

Pâtes au beurre  
Colraves persillés 

*** 
Crème fruits de la passion 

chocolat blanc 

Vendredi Midi 

 
Potage carotte 

*** 

Filet de dorade sauté (FR) 
Sauce aux câpres 

Couscous  
Epinards 

*** 
Tarte fine aux pommes      

Samedi Midi 

 
Potage Grisons 

*** 

Saucisse de veau (CH) 
Sauce oignons  

Pommes rissolées  
Petits pois 

 *** 
Pêches au sirop   

 
 

Dimanche Midi  

 
Potage légumes au fromage 

*** 

Navarin d’agneau (NZ) 
Riz complet aux petits lé-

gumes 
Brocolis 

*** 
Flan au chocolat  

Proposition  

De  

La semaine   
(A commander 48h en avance) 

Potage 
*** 

Arrancini au jambon cuit 
Salade mêlée  

*** 
Dessert du jour 


