
Menu du 24 au 28 mars

Crème de céleri 
Emincé de dinde (DE) sauce crème et miel 

Sauté de légumes
Pommes boulangères 

Flameri à la cerise 

Velouté de lentilles 
Osso bucco de porc (CH) gremolata

Ratatouille 
Risotto crémeux
Ananas au sirop

Velouté de légumes 
Perche en pâte (CH/DE) sauce tartare 

Choux-fleurs mimosa 
Pommes natures 
Crème cannelle 

Crème de tomate 
Braisé de bœuf (CH) jus corsé 

Haricots verts 
Polenta crémeuse 

Salade de fruits 

Velouté de panais 
Hachi parmentier végétarien 

Salade mixte 
Boule de Berlin

Pour tous renseignements ou modifications : CMS au 027/563.55.10
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